REESTAURARNT Découvrez le programme des cours de cuisine ....

(Le DanoramT“quE) Mardi 20 avril 2010 de 15 h 00 & 17 h 30

Theme : Le Foie Gras

% W A l'ordre du jour : Réalisation d'un foie gras en terrine et diverses
/

recettes autour du foie gras, 70 €
creme bralée au foie gras, confiture de Monbazillac....

[e Fanoramlcluc vous proposc des Vous cuisinerez en collaboration avec nos Chefs

COU RS DE C(/HSINE et repartirez avec 200 g de foie gras
Mercredi 28 avril 2010 de 15 h 00 a 17 h 30
Théme : Menu de saison COURS

En collaboration avec nos Chefs, vous effectuerez un menu COMPLET
gastronomique pour 2 personnes.
A l'ordre du jour : Agneau cro(ite de sel, Délice aux 3 chocolats

90 €

Vous cuisinerez en collaboration avec nos Chefs
et repartirez avec vos mets confectionnés

Mercredi 19 mai 2010 de 15 h 15 a 18 h 30
Theme : Les macarons

En collaboration avec nos Chefs, vous effectuerez les macarons 45 €
et leurs accompagnements

Vous cuisinerez en collaboration avec nos Chefs
et repartirez avec 15 macarons.

Mercredi 16 juin 2010 de 15 h 00a 17 h 30
Theme : Autour d'un produit... les épices

A l'ordre du jour : Filet mignon de porc aux épices, 65 €
Ananas réti a la vanille Bourbon

Vous cuisinerez en collaboration avec nos Chefs et repartirez avec vos
mets confectionnés.

Inscription et programme des cours de cuisine sur
www.le-panoramique.fr
ou téléphonez au 02 33 54 13 79

D'autres cours a découvrir prochainement sur
www.le-panoramique.fr



