
Menu du  25 décembre au midi
Repas en 5 services

Médaillon de foie gras de canard mi-cuit aux agrumes
***

Lotte lardée, sauce carottes/curcuma frais/chorizo
***

Ballotine de volaille aux langoustines / 
Shiitaké / infusion citron vert & combavas 

***
Cromesquis de brie fermier aux fruits secs& chicons

***
Bûchette chocolat Valrhona / marmelade poires infusée au vin rouge /

biscuit à la châtaigne
OU

Dôme mousse à la vanille de Madagascar & cardamone / 
marmelade aux fruits exotiques / Dacquoise coco 

Menu à 78,90 €
Boissons non incluses – Service compris

Votre restaurant est ouvert à l'occasion du  jour de Noël


