
Nos plats 

Ballotine de porc en croûte, petit jus / galette de pommes de terre

Ballotine de volaille farcie aux saint-jacques et trompettes, bisque de
langoustines / flan de légumes

Tournedos de filet de bœuf Charolais, sauce aux morilles / Mille-feuille de
pommes de terre aux truffes

Filet de lieu jaune rôti / sauce coco et combavas / rissotto crémeux au
citron vert et basilic

Filet de saint Pierre poêlé, crème aux cèpes / tartelette de légumes

12.90 €

16.90 €

24.90 €

 
19.90 €

24.90 €

Nos entrées  

Foie gras de canard mi-cuit / poires / gelée de poiré de Normandie
Roulé de saumon de France fumé par nos soins et farci d’une
mousseline de poissons
Noix de Saint-jacques / sauce aux agrumes / purée de carottes &

gingembre / purée de céleri

Velouté de panais aux châtaignes grillées 

15.50 €

14.90 €

14.90 €

8.90 €

- Montebourg (face à la mairie)
le 24 et le 31 décembre à 10 h 30

- Valognes (face à la mairie)
le 24 et le 31 décembre à 11 h 15

- Saint-Pierre-Eglise (face à la mairie) 
le 24 et le 31 décembre à 15 h 00

- Cherbourg (face à la cité de la mer) 
le 24 et le 31 décembre à 16 h 00

Pour passer commande,
contactez-nous par téléphone

au 
02 33 54 13 79

Nos desserts

Desserts pour les 24 et 25 décembre 
Bûchette Vosgienne

Mousse chocolat Manjari, biscuit au chocolat & sésame, nougat

Noël en Ecosse
Palet mousse au Bailey’s, marmelade d’orange sanguine, biscuit moelleux
au whisky 

Desserts pour le 31 décembre 
Finger du Nouvel An

Finger de mousse légère cheese cake, marmelade kiwi raisin, mikado en
meringue

7.00 €

7.00 €

7.00 €

Plats à emporter pour les fêtes
Passez commande 

jusqu'au dimanche 21/12 
pour les retraits du 24/12

et jusqu'au dimanche  28/12
pour les retraits du 31/12

Retirez sa commande 
Directement au restaurant
les 24, 25, 31 décembre et le 1er janvier 

de 10 h 00 à 18 h 00 

ou
 à partir de nos points de retrait

 (notre camion)
à  

Tous nos plats sont accompagnés de légumes de saison. 
Nos plats sont préparés directement dans des barquettes qui se réchauffent au four.


